Konferensmeny

Férmiddagsfika

Ostfralla med kaffe/te

Lunch

En skal med tradgardssallad

Ortbakad torsk med bladspenat, grésléksas och potatispuré
Spattafilé med rostade betor, blamusslor och grasloksas
Stekt kummel med kréaftsas, svartkal och sparrispotatis
Kalvstek med dragonsky, svartrot och potatiskaka

Kyckling med jordartskockssas och rostade rotfrukter

Bbnkaka med sotpotatis, skogssvamp och gronkal

Kaffe med sdtsak

Eftermiddag

Kaffe med bakverk

Pris

Vid bestallning fran vara menyer galler en meny for hela sallskapet.
Vi tillgodoser givetvis specialkost vid behov. Minimum: 20 personer.

Pris konferensmeny: 275 kr/pers

Frukt och karameller under dagen 25 kr/pers

Mineralvatten raknas av efter atgang 25 kr/st

Presenterade priser dr exkl moms.

Rohsska | Museum of Design




Konferensmeny
All in

Férmiddagsfika

Ostfralla med kaffe/te, smoothie med frukt

Lunchbuffé: Grénsaksland, hav och gard

Buffé for er som vill ha en latt, frésch och god lunch med mycket fran
gronsakslandet: Serveras med tillbehor fran havet och garden.

Vilj tre varma alternativ fér hela séllskapet
fran hav och gard

Krabbkaka med lime och chiliyoghurt Tillbehor

Kyckling med sesam och teriaki

Kryddiga lammfarsspett med basilika 10 st olika sallader med gronsaker,
Kalvstek med tryffelsky baljvéxter och kolhydrater

Pulled beef Jack Daniels style Dressingar

Halstrad Lax Smor, farskost och hembakat bréd
Bonburgare

Kikartsbollar

Kaffe med sotsak

Eftermiddag

Kaffe med tva olika bakverk

Pris

Vid bestallning fran vara menyer galler en meny for hela séllskapet. Vi tillgodoser
givetvis specialkost vid behov. Minimum: 20 personer.

Pris konferensmeny: 375 kr/pers

Frukt och karameller under dagen 25 kr/pers

Mineralvatten raknas av efter atgang 25 kr/st

Presenterade priser &r exkl moms.

Rohsska | Museum of Design




Lunchmeny

Varmratter

Ortbakad torsk med bladspenat, grasldksas och potatispuré
Spattafilé med rostade betor, blamusslor och grasloksas
Stekt kummel med kréftsas, svartkal och sparrispotatis
Kalvstek med dragonsky, svartrot och potatiskaka

Kyckling med jordartskocksas och rostade rotfrukter

Bbnkaka med sotpotatis, skogssvamp och gronkal

Tilloehor
Salladsskal, dryck, kaffe och liten kaka

Pris: 145 kr/pers

Vid bestallning fran vara menyer galler en meny for hela sallskapet.
Vi tillgodoser givetvis specialkost vid behov. Minimum: 20 personer.

Presenterade priser dr exkl moms.

Rohsska | Museum of Design




Mingelmeny

Paj

Prastost 35 kr/st
Rakor 40 kr/st
Lax med forellrom 40 kr/st
Skogssvamp 35 kr/st
Tunnbrddsrulle

Renstek med tranbar 35 kr/st
Rokt lax med pepparrot 40 kr/st
Soyabitar med bénor 35 kr/st
Kyckling med soltorkad tomat 35 kr/st
Skagensallad 40 kr/st
Snittar

Rékor pa grovt bréd 40 kr/st
Tupplevermousse pa crostini 40 kr/st
Forellrom med creme fraiche 40 kr/st
Gulbeta med getost 35 kr/st
Brieost med honungsnétter 35 kr/st
Kallrokt lax med pepparrot 40 kr/st

Spett

Salami, oliv, kronartskocka 40 kr/st
Melon, fetaost, rostad paprika 35 kr/st
Mozzarella, tomat, basilika 35 kr/st
Kyckling, svamp, fikon 40 kr/st

Vid bestallning fran vara menyer galler en meny for hela sallskapet,
vi tillgodoser givetvis specialkost vid behov. Minimum: 20 personer.

Presenterade priser ar exkl moms.

Rohsska | Museum of Design




Buffémenyer

Fredrik Paulsen

Rostade rotfrukter med rosmarin
Couscous med gronsaker

Gronsallad

Bakad blomkal med tryffelsmak
Tomat- och fetaostsallad med olive
Pastasallad med basilika och solrosfron
Ortmarinerat kycklingbrost
Paprikakram

Ost- och gronsakspaj

Brod med vispat smor

Pris: 275 kr/pers

Josef Franks tradgard

Bonbiffar

Spetskalsdolmar
Tradgardssallad

Couscous med broccoli
Caprese

Rosmarin rostade rotfrukter

Coco Chanels favoriter

Varmrokt lax

Skagensallad pa morkt brod
Vinkokta bldmusslor

Prastostpaj

Skaldjurspannacotta
Vastkustpaté med forellrom
Kalvrostbiff med friterad gronkal
Sparrispotatis

Brod med vispat smor

Pris: 375 kr/pers

Oliver med kronartskocka och rostad paprika

Persiliehummus
Brod med farskost

Pris: 275 kr/pers

Pris

Vid bestallning fran vara menyer galler en meny for hela sallskapet.
Vi tillgodoser givetvis specialkost vid behov. Minimum: 20 personer.

Presenterade priser dr exkl moms.

Rohsska

Museum of Design
and Craft




Menyer 3-ratters

Taste of Vivienne

Pilgrimsmussla med sparris, forellrom brédkrisp och 6rthollandais
Rimmad Torskrygg med bladspenat hummersés och potatispuré
Chokladbakelse med hallon

Estrid Erikssons meny

Rakor med jordéartskocka kallrokt torsk och friterad gronkal
Ortbakad fisk efter sdsong med tangsaltad vinsés, ostronskivling, potatiskaka
Jordgubbar i smérdeg med kondenserad mjolk

Réhss smakfulla meny

Limemarinerad lax med fankal, blomkalspuré och hyvlad prastost
Hangmorad ryggbiff, rodvinssky, rotfruktskaka och sma gronsaker
Kardemummakram med syltade bar och mandelflarn

Gourmand Gaultier

Rokt ankbrost med tupplever rostade solrosfron och tryffelvinagrett
Hjortrostbiff med portvinssky, skogssvamp och potatis croquette
Appelkaka med vaniljkram

Falk Simons tradgard

Gulbetsterrine med getost, kronartskocka och rostad paprika
Medaljong pa Mungbona med svartkal grasloksas och sotpotatis
Ostkaka med passionsfrukt och cocoskram

Menu of Memphisgroup

Skogssvamp i filodeg med tradgardsallad och gronartspesto
Marinerad dggplanta med palsternacka, bakad blomkal och stompad potatis
Hjortronpannacotta med krossade kakor och mynta

Pris

Vid bestallning fran vara menyer géller en meny for hela séllskapet.
Vi tillgodoser givetvis specialkost vid behov. Minimum: 20 personer.

Pris konferensmeny: 495 kr/pers Presenterade priser &r exkl moms.

Rohsska | Museum of Design




